
ALMOÇO EXECUTIVO
Executive Lunch

Entrada + Prato Principal + Sobremesa                                                   R$ 89
Starter + Main Course + Dessert

Entradas
Starters 
Salada Nomade - Folhas orgânicas, picles de vegetais, torradas
Nomade Salad – Organic leafs, vegetables pickles, toasts

Salada de brócolis – Brócolis tostado na brasa, 
straciatella e picles de vegetais
Toasted broccoli, straciatella, vegetables pickles

Ovo perfeito, cogumelos, espuma de mandioca e torradas
Perfect egg, mushrooms, manioc foam and toasts

Dupla de pastéis
Fried pastry

Principais
Main Courses 
Tortelini de abobóra, espuma de grana padano, agrião e picles de abóbora
Pumpkin tortelini, grana padano foam, watercress and pumpkin picles

Ravióli de mozzarella de búfala gratinado e pães de azeitona
Mozzarella ravioli baked and olive bread

Peixe grelhado, farofa de banana e castanha de caju, purê de cenoura e vinagrete
Grilled fish, banana farofa with nuts, carrot puree and vinnaigrette

Fettuccine, frutos do mar e molho de tomate
Fettuccine, seafood, tomato sauce

Papardelle, carne de panela e farofa de parmesão
Papardelle, pot beef and parmesan crumb  

Galeto assado e finalizado na brasa, risoto de tomate defumado e chips de milho
Roast chicken, smolked tomato risotto, corn chips

Cupim defumado, batatas gratinadas e cebola caramelizada
Smoked hump steak, gratinated potatoes and caramelized onions

Strogonoff de mignon, arroz branco e batata palha nomade
Beef strogonoff, rice, potato straw

Picadinho Nomade - Arroz, picadinho de mignon, ovo frito, caldinho de feijão, 
farofa e mandioca frita
Picadinho - Rice, corn farofa, meat, egg, fried manioc and black beans broth

Sobremesas
Desserts 
Brigadeiro de colher do dia
Creamy brigadeiro of the day

Cookies, sorvete de leite e calda de chocolate
Cookies, milk ice cream, chocolate  syrup

Creme de iogurte com praliné de castanhas
Yogurt cream, chesnut praliné  

Frutas da estação
Seasonal fruits

    
comida aproxima, conecta



  n
egroni ou dry martíni?

CERVEJAS 
Beers

Heineken  16,
Stella Artois  16,

SOFT DRINKS  
Água sem gás  7,5
Água com gás  7,5
Água tônica  8,
Água san pellegrino  30,
Água panna  30,
Refrigerante  8,
Suco de uva integral  18,
Energético red bull  18,
Suco natural  16,
Chá twinings  8,
Café coado  6,
Café expresso  8,5
Café duplo  12,
Machiatto  9,
Cappuccino  12,
Café nespresso descafeinado  8,5
Cocktail sem álcool  32,

COCKTAILS 
Aperol Spritz  39,
Aperol, espumante brut, água com gás

Moscow Mule  42,
Vodka, xarope de gengibre, limão e espuma de gengibre

Cosmopolitan  49,
Vodka, suco de cranberry, licor de laranja e limão

Penicillin  49,
Whisky, mel e xarope de gengibre

Daiquiri  39,
Rum, suco de limão e xarope de açúcar

French 75  37,
Gin, suco de limão, xarope de açúcar e espumante brut

Kir Royal  37,
Licor de cassis e espumante brut

Lillet Vive  41,
Aperitivo lillet blanc e tônica

Sbagliato  42,
Espumante brut, vermute, campari

Negroni  45,
Gin, vermouth, campari

Whisky Sour  45,
Buillet, açúcar, limão, angostura, clara de ovo

Old Fashioned  43,
Buillet, cubos de açúcar, angostura, laranja

Boulervardier  49,
Buillet, vermouth rosso, campari

Fitz Gerald  37,
Gin, limão, açúcar, angostura

Bee´S Knees  49,
Gin, limão siciliano, mel e chá

Bloody Mary  35,
Vodka, suco de tomate, limão e temperos

Gin Tônica Seagram’s  37,
Gin Tônica Tanqueray  42,
Gin Tônica Plymouth  50,
Gin Tônica Hendrick’s  60,
Gin Tônica Monkey 47  72,


